Lunes 10.04.23
EL CORREO

Se abre el concurso de
carteles de Santiagos
2023 de Ermua

El 10 de mayo concluye
el plazo de entrega -

de los trabajos, cuyo
ganador recibira un
premio de 600 euros

A. LASUEN

ERMUA. El Departamento de Cul-
tura del Ayuntamiento de Er-
mua ha organizado una nueva
edicion del concurso de carte-
les de Santiagos para seleccionar
la obra que ilustrara las fiestas
patronales de 2023.

El plazo de entrega de los tra-

bajos finaliza el miércoles 10 de
mayo. El jurado fallara el con-
curso el 19 de mayo y la obra
ganadora recibird un premio de
600 euros. El cartel servird para
.ilustrar la portada del progra-
ma de fiestas.

El certamen es de libre par-
ticipacién y cada concursante
podra presentar un maximo de
tres obras originales que no ha-
yan sido premiadas en otros
concursos de carteles.

La participacion en este cer-
tamen lleva implicita la decla-

racion de este requisito por par-

te de la persona concursante.
Los carteles presentados ten-

dran que referirse obligatoria-

- mente, en el aspecto tematico,

a las fiestas patronales, desde
cualquier perspectiva relativa
a las mismas. Asimismo, debe-
ra incluir la leyenda ‘Santiagos
2023 Ermuko Jaiak’. 4

- Las obras presentadas al con-
curso no deberan incluir men-
sajes ofensivos, inapropiados
con el objeto de la convocatoria
o que falten al respeto a las per-
sonas. Para evitarlo, la organi-
zacion excluira aquellas obras
que, a criterio del jurado, con-
tengan expresiones o simbolo-
gia machista o sexista, o que pu-
dieran ser ofensivas para la ciu-
dadania en general.

Cualquier técnica es valida
para la realizacion del cartel.
Los trabajos originales deben
enviarse a la cuenta de correo
electrénico ‘kultura@udaler-
mua.net con el lema ‘Concurso
de Carteles Santiagos 2023’.

Las bases del concurso se
pueden consultar en la web mu- -
nicipal (www.ermua.eus).

Vista parcial del cartel ganador del concurso del afo pasado. A.L.

El Sagarra se presenta con la cazuelita 'Yakiniku' a este nuevo desafio. ..

El gastropub Sagarra,
finalista del Desafio
XChef del Norte

El cocinero ermuarra
Jesus Gonzadlez se
presenta mafiana a las
pruebas clasificatorias de
este concurso nacional
que ya gané en 2016

AINHOA LASUEN

ERMUA. El gastropub ermuarra
Sagarra se clasifica como finalis-
ta de la edicion Norte de Espana
en el Desafio XChef, cuya final se
disputard mafana en Bilbao a las
11.30 horas, en el txoko Malaes-
pera de Miribilla. En estas clasi-

ficatorias, el Sagarra presentara
su propuesta ‘Yakiniku’, con la
que participé hace pocas sema-
nas en el concurso local de ca-
zuelitas de la villa.

Este 2023, se disputa la edi-
cion mas ambiciosa del Desafio
XChef by Cervezas 1906, que con-
voca concursos locales por dis-
tintas comunidades auténomas
y provincias.

El cocinero ermuarra Jesus
Gonzalez fue de los nueve prime-
ros seleccionados en el Desafio
XChef de la zona Norte, que tras
una prueba se han reducido a
cuatro. El restaurador local se en-

CARTELERA DE CINE
EIBAR

COLISEO Merkatu Kalea, 2

19.30

ERMUA
ERMUA ANTZOKIA Iparragirre, s/n
Llamanalapuerta

COMUNICACIONES

AUTOBUSES

EIBAR-SAN SEBASTIAN

Laborables: 6.10%, 6.40%, 7.10%, 7.40, 8.10,
8.45%,9.15%, de 10.10 a2 21.10 cada hora,
13 05* 18.10%, 19.10%,

Sabados: 6.40%, 7.10%, 8.10, 8.45%, 9.15% de

10.10a17.10 cada hora 13:15%; 15. 10%,

16.10%*, 18.10%, 19.10%, 20. 10* 21.30, 23 A0,

Festivos: 8.10, 10. 10%, 12.10, 13, 10, 15. 0%,
17.10, 0,195 10*y2 45

*Salida desde Ermua diez minutos antes~

SANSEBASTIAN-EIBAR

Laborables: 6.50, 7.20%, 7.50%, de 8.20 a-14.20
cada hora, 11.20%, 14.30*, 14.50%, 15.20%,

16.20%, 17.20, de 18.20* a 22.20* cada hora. .

Sabados: 6.50, 7.20%, 7.50%*, de 8.20 a 21.20*

LR

2030

cada hora, 11.20%, 14.20%, 16. 20* 17.20%,
18.20%, 19.20%, 22.35% y 00.2
Domingos y festlvos de 9.20%, 1 20%,13.20,

14.20%, 16.20*, de 18.20* 2 20.20* cada hora y
22.20% i

EIBAR-BILBAO (Autopista) .

De lunes a sabado: Desde las 6.40 hasta las 20.40
cada hora. Domingos y festivos: Desde las 7.40

hastalas21.40cadahora. .

BILBAO-EIBAR (Autopista)

Laborables: De 6.40 2 21.40 cada media hora.
Sat

la media hora.

EIBAR-VITORIA

Laborables: 6.25, 6.40, 6.55 y de 7.30a 21.30

VITORIA-EIBAR

Laborables: 6.15, 7.00, 7.15, 7.45 yde8.15
22.15 cada hora.

EIBAR-PAMPLONA
Laborables y festivos: 830

PAMPlONA-EIBAR

EIBAR-ARRATE
Laborables: 15.00.

* EL CORREO no se hace responsable de cambios de dltima hora

Sabados: 14.00

0.00,11.00,12.00y 1

0, 10.30, 11.30, 12.30 y 13.30

EIBAR-ELGETA ;
Laborables: 6.30, 8,30,11.00, 13.30, 15.30,
16.30, 18.30y 20.30

ELGETA-EIBAR

Laborables: 6.50, 8.50,11.20, 13.50, 15.50,
16.50,18.50y 20 50

Festlvos 8.50, 11.50, 13.50, 15.50y 20.50.
EIBAR-HOSPITAL MENDARO

Lunes a viernes: 6.20, 7.05 (de 7.05a22.35 cada

TRENES

BILBAO-EIBAR
Laborables: 5.57. Diario: (De 6.57 a 20.57 cada

he L50Y 580, - 5
EIBAR-BILBAO

Laborables: 6.13, 7.13. Diario: (De 8.13 2 22.13
cada hora), 10. 36 y 21.36. Noches: 2.05, 4.05,
6.05y7 e 4

ERMUA-BILBAO

Laborables: 6.19y 7.19. Diario: De 8.19a21.19
Cadahora. .
SAN SEBAST IAN EIBAR

‘Laborables: 5.47, 6.47. Diario: De 7.47 2 20.47,

cada hora, 9. 20y 20.20. .
EIBAR-SAN SEBAST IAN

Laborables: 6.13 y 7.13. Diario: De 8.13222.13 -

cada hora, 10.35y21.35.

FARMACIAS

EIBAR

De 9.00 a 22.00: Sanchez Castafio (Julian Etxebe-
mia, 7). . .

ERMUA
De 9.00 a 22.00: Ibarrondo (Zehar kalea, 2).
EIBAR-ERMUA

Noche. De 22.00 a 9.00: Sanchez Castaiio (Jullan
Etxeberria, 7. Eibar). :

| CIUDADANOS |

frentard a Julen Bergantiiios de
Islares (Bilbao), Sugai Larrazabal
de Wine Fandango (Logrono) y °
Miguel Borreguero de La Ostre-
ria San Vicente (San Vicente de
la Barquera). De la prueba clasi-
ficatoria de mafiana saldra un ga-
nador, que disputara la finalel 18
de abril en Madrid, frente a los
cocineros ganadores de las dife-
rentes zonas de Espana.

En la prueba clasificatoria de
manana, cada cocinero elabora-
rd su propuesta ante un jurado
profesional. Los concursantes
dispondran de 15 minutos para
emplatar cuatro raciones.

Huevos rotos al ‘Sagarra’

La propuesta del ermuarra, ‘Ya-
kiniku’, «es una especie de hue-
vos rotos con hongos, aunque mo-
dificando la estructura del pla-
to», explica Jesus. Se cocinan los
hongos para colocarlos en la base.
La yema de huevo se marina con
1a salsa japonesa ‘yakiniku’, que
también se cocina, y se le afiade
zumo de naranja para darle un
toque citrico. Esta salsa se colo-
ca encima del huevo. En la parte
superior va una espuma de pa-
tata con nata. El crujiente es de
hongos deshidratados.

El ermuarra, que ya gano el De-
safio XChef de 2016 a nivel na-
cional con su yogur de bacalao,
aclara que su plato actual es una
propuesta relativamente senci-
lla en su elaboracidn. Por ello, a
pesar de tener que hacer mas de
30 raciones, no le preocupa la
cantidad. «Después de preparar
en la semana de la cazuelita de
Ermua 300 raciones en dos ho-
ras, el tiempo no es lo que més
me preocupa, aunque los tiem-
pos estdn muy cronometrados»,
explica. Es la defensa de su pro-
puesta lo que mas inquieta a Gon-
zalez, «<porque no conozco al co-
cinero de Logrono ni al de San Vi-
cente, pero el de Bilbao sé que es
muy bueno», asegura. :

Se trata de la segunda ocasién
en la que el restaurador ermua-
ITa se presenta a este concurso
nacional.

TAPIA INSTALAZIO ELEKTRIKOAK, S.L.

(Sociedad escindida)

INSTATAPIA, S.L.y TAPIA ONDAREAK, s. L.

(Sociedades Beneficiarias)

- Anunciorde escisién total

En cumplimiento de lo dispuesto en el articulo
43 de la Ley 3/2009, sobre modificaciones
estructurales de las sociedades mercantiles, se
hace publico que la junta general universal de
socios de TAPIA INSTALAZIO ELEKTRIKOAK, S.L.,
celebrada el 1 de febrero de 2023, ha acordado
la escisién total de la sociedad, con disoluci6n
sin liquidacién de la misma, dividiendo su
patrimonio‘en dos partes que se transmiten a
dos sociedades de nueva creacién, INSTA
TAPIA, S.L. y TAPIA ONDAREAK, S.L., todo ello
en base al proyecto de escision de fecha 24 de
enero de 2023 y con aprobacién del balance
de escisién cerrado al 31 de diciembre de 2022.
Se hace constar el derecho que asiste a los
socios y acreedores de obtener el texto integro
del acuerdo adoptado y del balance de
escisién, asi como el derecho de oposicién que
corresponde a los acreedores en el plazo de un
mes desde la fecha del dltimo anuncio, que
deberéd ser ejercitado.en los términos del
articulo 44 de la Ley 3/2009, de 3 abril.

En Ataun (Gipuzkoa), a 15 de febrero de 2023

Los administradores solidarios,
dona Beatriz Ayerbe Larranaga y
don Xabier Tapia Usabiaga






